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BIRRIFICIO AGRICOLO BALADIN 
 

Il birrificio Baladin nasce come brewpub nel 1996 a Piozzo, un piccolo paese che si affaccia sulle Langhe, in Piemonte, 

ad opera del mastrobirraio Teo Musso già proprietario dal 1986 dell’omonimo pub.  

Da subito oltre al prodotto servito nel pub, Teo decide di mettere in bottiglia le sue birre di ispirazione belga. La prima 

è l’ambrata Super, seguita a poca distanza dalla “blanche” Isaac. 

La nascita del birrificio Baladin coincide con quella del movimento artigianale italiano e Teo Musso ne è stato 

sicuramente un attore protagonista, fondamentale per la diffusione della cultura birraria nel territorio italiano e 

importante portabandiera all'estero. 

L’idea ispiratrice di Teo è stata da subito la volontà di voler abbinare birra e cibo. Apprezzata subito da tutti gli chef, c’è 

voluto diverso tempo e lavoro per entrare a pieno titolo nei menu a fianco dei vini quale possibile alternativa ma oggi 

la si può trovare largamente diffusa anche e soprattutto in ristoranti di alta categoria. 

Nel mese di luglio 2016, è stata inaugurata la nuova sede del birrificio con un impianto dalla capacità di 50.000 

ettolitri/anno, ospitato all’interno di un parco – il Baladin Open Garden – creato con l’ambizione di diventare una tappa 

fondamentale per gli appassionati di birra artigianale ma anche per chi volesse trascorrere dei momenti di relax a 

contatto con la natura e in piena libertà. 

Fin dall’inizio, Baladin ha prodotto birre ad alta fermentazione, non pastorizzate, ricercando la massima qualità della 

materia prima e puntando su un attento equilibrio di aromi. Attualmente nel catalogo sono presenti oltre 30 birre. 

Dal primo gennaio 2012 il birrificio è diventato azienda agricola a completamento di un lungo percorso di crescita che 

lo ha reso produttore diretto di oltre 80% dell’orzo utilizzato nella produzione delle sue birre e di parte del luppolo. 

Baladin ha alcuni pub che contribuiscono alla diffusione della cultura della birra artigianale. 

 
BIRRIFICIO BALADIN E OPEN BALADIN CUNEO PER SCRITTORINCITTÀ 

 
La collaborazione pluriennale tra il birrificio Baladin e scrittorincittà si rinnova e consolida confermando come sede di 
eventi il Open Baladin Cuneo, il locale voluto da Teo Musso per rappresentare nella città di Cuneo non solo la sua 
produzione ma anche quella di altri birrifici artigianali italiani.  
 
Open Baladin Cuneo con sede nella rinnovata e splendida piazza Foro Boario, ospiterà incontri selezionati dagli 
organizzatori della manifestazione. Si inizierà dal “book and breakfast” per proseguire nel corso della giornata in orario 
pomeridiano e preserale anche con momenti musicali. Elio Parola, socio e responsabile del locale, accompagnerà gli 
ospiti gestendo in alcune occasioni la moderazione del dibattito. 
 
Al birrificio la fornitura dei prodotti – birra e bibite naturali – che verranno utilizzate per il servizio di catering messo a 
disposizione degli ospiti. 
 
La collaborazione con scrittorincittà rappresenta un fiore all’occhiello delle attività culturali che il birrificio e il suo 
locale di riferimento supportano nel capoluogo cuneese.  

 
PER ULTERIORI APPROFONDIMENTI: press@baladin.com 
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